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CLOS DE BALAVAUD

WIR SIND DIE FAMILIE MAYE

Die Trdger einer langen Familiengeschichte, die schon im
letzten Jahrtausend, im Jahre 1889 begann. Wir sind stolz
auf unser Giber hundertjdhriges Landgut, unser Erbe und
unsere Weinberge. Unsere Vergangenheit ist unsere Inspira-
tion und mit Weitblick wollen wir gemeinsam in die Zukunft.

Im Jahre 1947 erwarben Cécile und Germaine Maye, die
zwei Tochter des Griinders von Maison MAYE, Leonide
Maye, das beriihmte Weingut Clos de Balavaud. Ihnen
beiden verdanken wir von ganzem Herzen unser Kulturerbe,
das wir so sehr lieben. Mit den Weinen aus diesem Weingut
durften wir bereits zahlreiche Auszeichnungen entge-
gennehmen.

Die Familiengeschichte geht auch heute weiter mit Claire
und Roger Rémondeulaz und uns Mitarbeiter, die die Fami-
lie tatkraftig unterstiitzen. Aber vor allem mit Ihnen, liebe
Kundinnen und Kunden, Freunde von Maison MAYE, die
unser Terroir und unsere Tradition lieben.




LES
GRANDS ORS

AUTHENTIZITAT UND
STREBEN NACH
EXZELLENZ

Die Weingtiter des Hauses MAYE, darunter das bertih-
mte Clos de Balavaud, sind die nattirlichen Juwelen
eines wertvollen Erbes, das seit 1889 von Generation
zu Generation weitergegeben wird. LES GRANDS ORS
verkdrpern die Quintessenz eines familidren Know-
hows und offenbaren mit Geduld und Hingabe die
Schatze auBergewdhnlicher Terroirs. Veredelt durch
die Virtuositat leidenschaftlicher Goldschmiede,
laden sie zu einer sinnlichen und zeitlosen Reise ein.
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LES GRANDS ORS
FENDANT
CLOS DE BALAVAUD

Aus dem auBergewdhnlichen
Clos de Balavaud stammend,
prdsentiert sich dieser Herr
der Terrassenweinberge
konzentriert, langanhaltend
am Gaumen, mit Finesse und
Intensitdt. Die ganze Noblesse
des Fendant offenbart sich

in diesem charaktervollen
Cru - elegant, mineralisch,
komplex und strukturiert. Ein
gastronomischer Wein, der
sich ideal mit feiner Kiiche und
gereiftem Kdse verbindet.

3 bis 5 Jahre

11°
150 cl CHF 39.00
75 cl CHF 19.00

50cl CHF 13.00
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LES GRANDS ORS
FENDANT RAVANAY

Ein Fendant aus der Domaine
Ravanay in Chamoson.
Finesse, Mineralitdt, Eleganz,
das sind in drei Worten

seine charakteristischen. Ein
Fendant mit glitzernder Robe,
Lindenbllitenduft und einem
Hauch von Kohlensdure am
Gaumen, der ihm eine prickel-
nde Frische verleiht. Ein Wein,
den man gerne als Aperitif,

zu StiBwasserfischen oder
K&segerichten trinkt.

1 bis 3 Jahre
10°

75 cl CHF 19.00
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LES GRANDS ORS
CHARDONNAY

Dieser Chardonnay stammt
von renommierten Weing(i-
tern im Zentralwallis. Ein
Hauch von Vanille und viel
Fruchtigkeit zieren diese
reiche, ausgewogene Cuvée.
Ein 9-monatiger Ausbau im
Barrique tragt zur Reife dieses
Weins bei. Seine Textur ist am
Gaumen seidig und wird von
einer lebhaften Zitrone balan-
ciert. Seine Prdsenz wird in der
Gastronomie gesucht, um zu
weiBem Fleisch, einem
gebratenen Perlhuhn oder ei-
ner Ziegenkdse-Tomaten-Tarte
zu passen.

5 bis 7 Jahre
11°

75 cl CHF 25.00



LES GRANDS ORS
HUMAGNE BLANCHE
AOC VALAIS

Dieser Humagne, der aus der
Domaine La Barme in Leytron
stammt, halt wdhrend der
gesamten Verkostung schdne
Uberraschungen bereit. Ein
duftender Ansatz zwischen
feiner Hefe und Noten von
getrockneten Aprikosen und
Lindenbliten. Zundchst voll
und reich am Gaumen, zeigt
sich dieser Humagne dann
prdagnanter mit subtil dosier-
tem Holz und einem an-
haltenden, salzigen Abgang
mit einem zarten Hauch von
Milchsdure. Der Traumbeglei-
ter zu den Kdsesorten unserer
Alpen fiir ein charaktervolles
Duett.
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LES GRANDS ORS
ROSE DE MERLOT
AOC VALAIS

Aus einer sorgfdltigen Auswahl
von Merlot-Trauben, die

als Rosé vinifiziert wurden,
verkdrpert diese Premium-Cu-
vée Eleganz und Prdzision

- ein wahrer Genusswein. Die
klare, strahlende Farbe, die
prézisen Steinobstnoten und
der ausgewogene Geschmack
machen diesen Rosé zu einem
Ausnahmewein, der sich
sowohl als Aperitif als auch als
Speisenbegleiter ideal eignet.
Mit seiner Frische, Tiefe und
Finesse liberzeugt er durch
seine Balance und anhaltende
Lange - ein idealer Begleiter
zu raffinierter, mediterraner
oder zeitgendssischer Kiiche.
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LES GRANDS ORS
PINOT NOIR

CLOS DE BALAVAUD
AOC VALAIS

Dieser Pinot, der aus dem
auBergewdhnlichen Clos de
Balavaud stammt, besitzt
eine rubinrote Farbe mit
bordeauxroten Nuancen und
bietet einen Duft von kleinen
Friichten und Noten von Unte-
rholz. Es ist ein schéner Pinot,
vollmundig, strukturiert, ras-
sig, mit Kraft, einem schénen
Tanningeriist und einem lang
anhaltenden Geschmack
nach Gewtirzen. GenieBen
Sie ihn in Harmonie mit einem
Stilick edlen roten Fleisches,
einem Rinderkotelett oder
einem Blatterteiggebdck mit
Steinpilzen.

o (¢

Lagerfahigkeit 3 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 11°

75 cl CHF 25.00
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Lagerfahigkeit 2 bis 3 Jahre
Serviertemperatur 11°

150 cl
75 cl

CHF 45.00
CHF 22.00

Lagerfahigkeit 4 bis 8 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 45.00
75 cl CHF 22.00
50 cl CHF 16.00
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LES GRANDS ORS
SYRAH RESERVE
AOC VALAIS

Eine intensive und komplexe
Nase, in der sich Gewlirze
und Waldbeeren vermischen.
Am Gaumen ist er volumingds,
samtig, pfeffrig mit einem
schdnen Gleichgewicht
zwischen Rundheit und
dichten Tanninen. Dieser im
Barrique ausgebaute Syrah,
der aus Parzellen im Zen-
tralwallis stammt, besitzt

die typischen Aromen dieser
Rebsorte. Er begleitet lhre
Hauptgerichte, Grilladen,
Burger saignant oder auch
Tagliatelle forrestiere.
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LES GRANDS ORS
CABERNET FRANC
AOC VALAIS

Der Cabernet Franc aus von
der Domaine de Balavaud ist
elegant, rassig und lang im
Abgang. Ein charismatischer
Wein, der wunderbar zu sch-
mackhaften Gerichten passt,
die durch seinen ausgeprdg-
ten Charakter sublimiert
werden. Er passt wunderbar
zu einem Rossini-Rinderfilet,
einem Burger mit gegrilltem
Steak, Pilzrisotto, Ravioli mit
Steinpilzen und Triiffel, Kalbs-
braten, Gemiise mit aroma-
tischen Krdutern.
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LES GRANDS ORS
HUMAGNE ROUGE
TSAMPI

AOC VALAIS

Dieser dunkelrote Humagne
stammt von der Domaine
Tsampi in Chamoson und
bietet eine erste Nase mit
Karamell und rauchigen
Noten, die sich zu Diiften
von Walderdbeeren &ffnen.
Am Gaumen viel Charakter,
Dichte, feste, aber raffinierte
Tannine, eine volle, seidige,
luftige Textur. Der Abgang
bringt uns eine leichte positive
Adstringenz. Ein eleganter
und zugleich rassiger Wein,
der zu Wildgerichten passt.

o (¢

Lagerfahigkeit b bis 8 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 59.00
75 cl CHF 28.00
50cl CHF 19.00

Lagerfahigkeit 5 bis 10 Jahre
Serviertemperatur 14°

75 cl CHF 28.00

Lagerfahigkeit 5 bis 8 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 28.00
50 cl CHF 19.00
7



LES GRANDS ORS
DIOLINOIR
AOC VALAIS

Dieser Diolinoir aus dem Zen-
tralwallis, ein Nachkomme des
beriihmten Pinot Noir, zeigt
eine samtig rote, fast schwar-
ze Farbe. Der Wein duftet
nach Réstaromen, Brombee-
ren und Nelken, ist struktu-
riert und dicht am Gaumen.
GenieBen Sie ihn zu Lamm-
braten, Atrial, Gamsragout
oder anderen schmackhaften
Hasenrlicken. Er kann auch
gerne einige Jahre im Keller
bleiben, um seine Aromen zu
entwickeln.
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LES GRANDS ORS
MERLOT DOMAINE

DE BALAVAUD

AOC VALAIS

Dieser Merlot stammt von der
bertihmten Domaine de Bala-
vaud und hat eine intensive,
rubinrote Farbe. In der Nase
ist er komplex, gleichzeitig
wiirzig und holzig, alles ver-
mischt mit Noten von schwar-
zen Kirschen und Waldbee-
ren. Der Auftakt am Gaumen
ist delikat und harmonisch,
sein Tanningertist fein und
seidig. Ein verfiihrerischer
und anhaltender Merlot, der
zu rassigen Fleischgerichten,
Jagdterrinen oder alten Kase-
sorten passt.
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LES GRANDS ORS
CORNALIN
AOC VALAIS

Aus der berihmten Domaine
de Balavaud stammend,

ist dies ein eleganter und
rassiger Cornalin mit einer
tief dunkelroten Farbe mit
violetten Reflexen, der in der
Nase Kirsch- und Réstaromen
entfaltet. Er bietet einen kraf-
tvollen und dichten Gesch-
mack, der von einem schdnen
Tanningertist und einem
Hauch von Sdure getragen
wird. Ein harmonischer Jahr-
gang von schdner Intensitdt,
der sich stolz neben edlem
rotem Fleisch, Steinpilzrisotto,
wiirzigem Tartar oder einem
Wildgericht halten wird.
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Lagerfahigkeit 3 bis 8 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 59.00
75 cl CHF 28.00
50cl CHF 19.00
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Lagerfahigkeit 5 bis 10 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 28.00

Lagerfahigkeit 3 bis 9 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 28.00




HERITAGE

FUR AMATEURS
EXIGEANTS

Die Produktreihe Héritage bringt Charaktere zur
Geltung, die aus den Kreationen von Robert
Héritier stammen. Die Crus dieser Linie brin-

gen mit Fille den Charakter der Rebsorten

zum Ausdruck und offenbaren die Vielfalt der
Jahrgdnge. Die Weinbauarbeiten werden rigoros
durchgefiihrt, Reifegrad und Ertrdge optimiert

und die Trauben anschlieBend von Hand gelesen.

GRANDGOUSIER

Eine klare und gldnzende
Robe. Ein fruchtiges, blumi-
ges und mineralisches
Bouquet. Dieser Fendant
bietet einen leichten, runden
und harmonischen Gesch-
mack. Der groBe Klassiker des
Hauses ist ein authentischer
Wein und ein perfekter
Botschafter fiir die Produkte
der Region. Ein leichter,
fruchtiger, frischer und
suffiger Wein, der perfekt

zu einem Raclette, einem
gesalzenen Gruyere oder
einem cremigen Fondue
passt.

1bis 3 Jahre
10°

75 cl CHF 14.90
37.5cl CHF 7.90

FEUERGOLD

Ein goldener Wein mit

dem Duft von kandierten
Frichten, von schoner Reife,
dicht, opulent, mit einem

fiir die Rebsorte typischen
Abgang am Gaumen mit
einer anhaltenden Note
von Bittermandeln. Ein
ganz salziger Abgang mit
einer schonen, belebenden
Sdure. Der untrennbar mit
Spargel verbundene Wein
passt auch sehr gut zu
vegetarischen Gerichten
wie Pilzgerichten, krdftigen
Kdsesorten oder gerducher-
tem Fisch.

4 bis 6 Jahre
ne
75 cl CHF 17.90
37.5cl CHF 9.90

JEAN DES CRETES

Ein klarer, harmonischer,
intensiver Arvine mit einer
blumigen Nase, die nach
Glyzinien duftet. Im Mund
eine Lebendigkeit, die
von einer angenehmen,
fruchtigen Textur (Zitrus-
friichte) umhilltist, und ein
anhaltender Abgang mit
einer gewissen Salzigkeit,
angenehm belebend. Ein
Cru, der gerne zu Austern,
Krustentieren und trocke-
nem Ziegenkdse passt.

5 bis 7 Jahre

1°
75 cl CHF 21.50
50 cl CHF 15.50



FRANC-TIREUR
HEIDA
AOC VALAIS

Klar und gldnzend, von gelber
Farbe mit gelb-griinen
Schattierungen. Seine Nase
bietet exotische Aromen mit
dem Geschmack von
Passionsfrucht, aber auch
heimische Noten wie Apri-
kose. Am Gaumen exotisch
und duftend. Ein intensiver
Cru, fleischig und vollmundig
im Auftakt, er endet frisch mit
einer herrlichen Salzigkeit
und jeder Menge Caudalies.
Ideal fiir einen charakter-
vollen Aperitif, einen Cocktail
zum Abendessen oder zu
perimuttfarbenem Fisch.

LES LAUDES
MUSCAT
AOC VALAIS

Hellgelbe Farbe, herrlicher
Duft nach Jasmin, Litschi und
Mandarine. Weich, aroma-
tisch und knackig. Man findet
die Aromen und die Reinheit
des Muscat sowohl in der
Nase als auch im Mund
wieder. Als Aperitif serviert,
wird dieser aromatische und
knackige Wein mit dem inten-
siven, sehr authentischen
Traubengeschmack des
Muscat jedes Mal fiir Uber-
raschung und Verwunderung
sorgen. Ideal zu weiem Fisch
oder auch als Aperitif, wo
man einfach seine Finesse
und Frische zu schdtzen weiB.

L'OISELEUR
AMIGNE
AOC VALAIS

Ausgestattet mit einer
schonen strohgelben Robe
mit einem herrlichen Glanz,
ist die Amigne in ihrem Terroir
von Vétroz Konigin. Komplex,
mineralisch, weich, vollmun-
dig, harzig, mit Noten, die an
aromatische Krduter und
Zitrusfriichte erinnern. Ein
Wein mit Klasse, weich mit
einer schonen Eleganz. Die
Amigne wird an der Seite
einer feinen Gastronomie wie
einem Carpaccio von
Jakobsmuscheln, einem
Gruyeére oder reifem Kdse,
einem Geflligel mit Morcheln
zur Geltung kommen.

Lagerfdhigkeit 6 & 8 ans
Serviertemperatur 11°

75cl CHF 21.50
50 cl CHF 15.50

Lagerfdhigkeit1a 3 ans
Serviertemperatur 11°

50 cl CHF 15.50

Lagerfdhigkeit 4 & 8 ans
Serviertemperatur 11°

75cl CHF 21.50

LE PRIMAT
MALVOISIE
AOC VALAIS

Schdne goldene Farbe, Duft
von Quittengelee und
Honigduft, ein weicher,
cremiger Mund, der lange
auf karamellisierten
Aromen anhdlt. Ein groBar-
tiger Pinot Gris im Kontrast
zu einem Roquefort, aber
zarter Partner eines Des-
serts mit roten Friichten,
eines Ananas-Carpaccios,
von Mandelkeksen und
wunderbar zu einer Foie
Gras mit Feigen.

Lagerfdhigkeit 8 10 ans
Serviertemperatur 8°

75cl CHF 21.50

Roger Rémondeulaz und seine Tochter Claire auf Clos de
12 Balavaud, die 4. und 5. Generation der Familie MAYE. 13



ROSELINE
ROSE
AOC VALAIS

Eine wunderschéne korallen-
rote Robe kleidet den
Roseline. Dieser Rosé de
Gamay besitzt Aromen von
Fruchtpaste, Zitrusfriichten
und Mandarine. Ein
geschmeidiger Mund, der
durch eine exquisite Frische,
einen Hauch von Tanninen
und eine herrliche, er-
frischende Salzigkeitim
Abgang ausgeglichen wird.
Kondensierte Fruchtigkeit,
die man zu sommerlichen
Zeiten zu exotischer Kiiche,
Garnelen- und Krustentier-
cocktail oder Avocadotartar
mit Zitrone servieren kann.

LES MAGES
GAMAY
AOC VALAIS

Dieser Gamay besitzt eine
schillernde rubinrote Farbe,
eine Nase von frischem
Trester, die an die Zeit der
Weinlese erinnert,
geschmeidig und fruchtig
am Gaumen mit feinen
Tanninen, es ist ein leckerer,
runder und leichter Wein. Er
begleitet gerne einen Aperi-
tif, eine Brisolée, eine
Wurstplatte, eine sommer-
liche Grillparty oder ein
Carpaccio aus gegrilltem
Gemdise.

FLAMINE
PINOT NOIR
AOC VALAIS

Ein Wein mit einer schillern-
den roten Farbe, typisch fir
den Pinot, mit einer Nase
von Unterholz. Am Gaumen
entwickelt er sich wie ein
Crescendo: ein feiner und
geschmeidiger Auftakt,
gefolgt von einer Stei-
gerung mit dem Auftreten
feiner und dichter Tannine.
Persdnlichkeit, eine schone
Prdasenz am Gaumen und
ein angenehmer Nach-
hall. Ideal zu edlem rotem
Fleisch oder italienischem
Risotto.

Lagerfdhigkeit 2 bis 3 Jahre
Serviertemperatur 11°

75 cl
37.5cl

CHF 14.90
CHF 8.20
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Lagerfdhigkeit 3 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 14°

75 cl
37.5cl

CHF 14.90
CHF 8.20

Lagerfahigkeit 5 bis 6 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 34.90
75 cl CHF 16.90
50 cl CHF 1.70

NOUS DEUX
GAMARET
AOC VALAIS

Ein Wein, der sich in groBen
Gldasern oder in einer Karaffe
wohlfiihlt, um seine ganze
Komplexitdt zu entfalten. Zu
Beginn etwas schiichtern,
wird er wiirzig und entwickelt
Aromen von Zedernholz und
Holunder. Ein Ausdruck, den
man auch am Gaumen
wiederfindet, ein kraftiger,
strukturierter Mund mit
einem langen Abgang mit
schoner Adstringenz. Zégern
Sie nicht, ihn mit sch-
mackhaften Gerichten,
Ragout, gegrilltem Tofu oder
Halloumi mit Sauce zu
kombinieren.

LE MARGUILLIER
MERLOT
AOC VALAIS

Rubinrote Farbe, Noten von
Leder, Holunder und
Waldbeeren im Bouquet,
ein warmer, runder, recht
rustikaler Wein mit einem
wiirzigen Abgang. Er ruft
nach guter Gesellschaft an
einem groBen Familientisch,
garniert mit einem Teller
Spaghetti, einer cremigen
Polenta, Wurstwaren oder
einem Tomatenrisotto.

LEPICIER
SYRAH
AOC VALAIS

Eine Nase, die sich zundchst
mit kleinen roten Friichten
offnet, dann erscheinen
wiirzige Aromen. Am
Gaumen geschmeidig, mit
filigranen Tanninen, ein
groBzigiger, fruchtiger,
sympathischer, umhillender
Syrah. Ein Wein, der
Menschen zusammenbringt,
den man zu Nudeln, einem
Reis mit Tomaten und
Parmesan, Fleisch in einer bei
niedriger Temperatur
gegarten oder geschmorten
Sauce genieBen kann.

Lagerfdhigkeit 3 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 15°

50 cl CHF 13.50

Lagerfdhigkeit 5 bis 6 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 49.00
75 cl CHF 23.50
50 cl CHF 16.50

Lagerfdhigkeit 2 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 23.50
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LE PIOCHEUR
DIOLINOIR
AOC VALAIS

Eine Rebsorte mit unbestreit-
barem Potenzial, die sich
durch eine sehr dunkelrote,
dichte Farbe auszeichnet.
Dies sind erst die Anfdnge
seines intensiven und
wiirzigen Ausdrucks mit
einem kompakten und
tanninreichen Mund. Ein
robuster und konzentrierter
Wein, der zu herbstlichen
Wildgerichten, Kastanien
oder Kiirbissuppe passt.

LA CHASSENARDE
HUMAGNE ROUGE
AOC VALAIS

Noten von frischem Trester,
fantastische Aromen von
Waldbeeren, getrockneten
Pflaumen, ein Hauch von
Blumen, am Gaumen
geschmeidig und bemer-
kenswert charaktervoll mit
feinen Noten von Kirschen
und Waldbeeren. Dieser
ausgewogene, am Gaumen
luftige Humagne Rouge
passt hervorragend zu
Krduterkdse oder einem
cremigen Alpkdse, zu
Jagdgerichten und herbst-
lichen Speisen, zu Terrine,
gebackenem Vacherin oder
einer Kiirbissuppe.

LA CORALINE
CORNALIN
AOC VALAIS

Schoéne, leuchtende
bordeauxrote Farbe fiir
diesen schneidigen, aus-
drucksstarken Cornalin mit
Noten von Kirschen und
Brombeeren. Ein konzen-
trierter und fruchtiger Mund,
junge Tannine, eine schéne
Struktur und ein langer
Abgang. energisch, dieser
typische Walliser Rotwein
passt zu reifem Kdse,
Gefliigel oder auch
Kaninchenfilet.

Lagerfahigkeit 7 bis 8 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 49.00
75 cl CHF 23.50
50cl CHF 16.50
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Lagerfdhigkeit 3 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 23.50
50 cl CHF 16.50

Lagerfdhigkeit 4 bis 6 Jahre
Serviertemperatur 15°

150 cl CHF 49.00
75 cl CHF 23.50
50cl CHF 16.50
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TELEGRAM

EINE HOMMAGE
AN DIE PIONIERINNEN

Die Produktreihe TELEGRAM ist eine Hommage
an zwei Pionierinnen, Cécile und Germaine Maye,
die Tochter des Griinders der Weinkellerei,
Léonide Maye. Zu Beginn des 20. Jahrhunderts
reisten sie durch Europd, um neue Geschmdc-
ker und Praktiken zu entdecken und ihre Weine
Giber die nationalen Grenzen hinaus bekannt zu
machen. RegelmdBig schickten sie ihrem Vater
eine Nachricht per Telegramm, um ihn zu beru-
higen. Ein Telegram-Wein, der Finesse und einen
ausgeprdgten Charakter vereint, wie es Cécile
und Germaine Maye gefallen hatte.

=
n,

GRAM

TELEGRAM

Ein erster Ansatz schon
blumig und intensiv, der sich
mit einem Gefolge reifer
Friichte und einer Note von
Melisse 6ffnet. Sein zarter
Geschmack wird von einer
schonen Dichte umhiillt, mit
einer zarten salzigen Note
im Nachhall. Ein Vorschlag
zu einer Kdseplatte mit
Alpenkdse, weiBem Spargel
mit Orangensauce, einem
Pilzkassolett mit einfachen
Pilzen zum Aperitif.

3 bis 4 Jahre
ne

75 cl CHF 14.95

TELEGRAM

In der Nase bliihende
Glyzinien, ein Gberschwdn-
glicher und frohlicher Wein,
der sich zwischen rund und
charaktervoll ausdriickt. Ein
volumindser Petite Arvine am
Gaumen mit Aromen, die an
Rhabarberkuchen erinnern.
Eine lang anhaltende Salzig-
keit auf den Lippen schliet
die Partitur ab. Er wird gerne
mit stiB-saurer Kiiche, aber
auch mit Seefischen und
Fruchtdesserts zusammen
sein.

4 bis 6 Jahre
1°

75 cl CHF 18.95

TELEGRAM

Ein ausdrucksstarker Wein
mit Persdnlichkeit, Noten von
gelben Friichten und einem
Hauch von Mineralitat. Dieser
Heida bietet einen saftigen,
zugleich robusten und har-
monischen Geschmack. Sein
rassiger und lang anhalten-
der Abgang, der sich auf den
Papillen absetzt, hinterldsst
eine kostliche Erinnerung.

Er passt perfekt zu Aperitifs,
Gemisedips mit Hummus
oder Tartelettes mit warmem
Ziegenkdse.

5 bis 7 Jahre
ne

75 cl CHF 18 .95



TELEGRAM
ROSE
AOC VALAIS

Eine schone korallen-

rote Farbe, ein sonniges
Bouquet, ein frohliches
Melange, das an Johan-
nisbeeren, Melone oder
auch saftige Erdbeeren
erinnert. Wie eine SiiBigkeit
balanciert dieser Rosé im
Mund zwischen erfrischen-
den Aromen, die von einer
fruchtigen SiiBe verwohnt
werden. Servieren Sie ihn
sehr kiihl am Wasser. Auch
zu wiirzigen Gerichten ist er
ein guter Begleiter.

TELEGRAM
PINOT NOIR
AOC VALAIS

Ein rubinrot getdnter Pinot
Noir mit rotlichen Nuancen,
der im Duft ein Konzentrat
von kleinen Waldfriichten
aufweist. Am Gaumen ist er
weich und groBzligig, ein
sympathischer Wein mit einer
dichten Textur, seidigen Tan-
ninen, die das Tempo vorge-
ben, und einem warmen
Abgang. Ein Wein, den man
zu einer geselligen Tafelrunde
mit raffinierter oder rustikaler
Kiche trinken kann. Er kann
auch gekiihlt als Aperitif
serviert werden.

TELEGRAM
HUMAGNE ROUGE
AOC VALAIS

Ein charmanter Humagne
Rouge, der von seinem Image
als rustikaler Cru abweicht.

Er zeigt sich knackig und
seidig mit einer Entwicklung
von sanften Tanninen, die
aber dennoch einen Hauch
von Mdnnlichkeit aufweisen.
Kdstlich zu einem krdftigen
Kdse, wird sich dieser robuste
und zugleich samtige Hu-
magne an der Seite einer Pilz-
terrine oder einer Waldkruste
wohlfiihlen.

Lagerfdhigkeit 2 bis 3 Jahre
Serviertemperatur 11°

75 cl CHF 14.95
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Lagerfdhigkeit 3 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 14.95

Lagerfdhigkeit 3 bis 5 Jahre
Serviertemperatur 15°

75 cl CHF 18 .95




TELEGRAM
MY SWEET

LIEBLICHE WEINE , DIE
GENUSS UND FESTLICH-
KEIT FORDERN

Neben ihren beruflichen Verpflichtungen nutzen
Cécile und Germaine Maye ihre verschiedenen
Aufenthalte, um andere Kulturen kennenzulernen.
Dabei kam es manchmal zu siiBen Begegnungen, die
fiir einige von ihnen Anlass waren, einen Briefwech-
sel zu beginnen, der mit ,,My Sweet..“ begann.

<=

TELEGRAM
MY SWEET

Dieser Assemblage Blanc ist
rund und cremig. Die SiiBe
und das siiBe Gefiihl werden
durch einen angenehmen
Hauch von Sdure ausge-
glichen. Der lange Abgang
zeigt sich auch in einer ange-
nehmen Bitterkeit, die an
Lakritzrinde erinnert. Diese
Mischung ist genau richtig
»sUB“: Die Ausgewogenheit
von SuBe, Sdure und Bit-
terkeit macht sie zu einem
zugdnglichen, langen und
strukturierten Wein. Perfekt
als Aperitif oder als Begleiter
zu asiatischen Gerichten.

3 bis 6 Jahre
2o

75cl CHF 18.95

TELEGRAM
MY SWEET

Eine korallenrosafarbene
Robe, intensive Noten von
Grapefruit. Nebennoten
von Apfel Typ Pink Lady.
Eine charmante SiiBe im
Mund mit Aromen, die an
saure Bonbons erinnern, ein
betérender Nachhall. Ein
»Sweet“-Wein, festlich und
fruchtig, der beste Verbiin-
dete fiir Sommertage und
laue Abende.

2 bis 3 Jahre

7°

75 cl CHF 18.95

TELEGRAM
MY SWEET

Ein Fruchtkondensat in der
Nase, wie eine Idee von
Sauerkirschenkonfittire, die
auf dem Herd kochelt. Eine
Delikatesse am Gaumen, mit
SiBe, samtiger Textur und
weichen Tanninen. Ein Wein
fur ,,Sweet“-Momente und zu
Schokoladendesserts oder
einer leichten Kdseplatte.

3 bis 6 Jahre
13°

75 cl CHF 18 .95



EXTRA
BLEU CIEL

DIE FRUCHTIGE
POSTKARTE
UND SONNIGE
AUS DEM WALLIS

Im Wallis herrscht immer schones Wetter!
Gary Godel ist ein englischer Grafikde-
signer, der fiir seinen unnachahmlichen
und wiedererkennbaren Stil bekannt

ist. Er hat eine Vielzahl von Kollektionen
von Grafiken fir Ski- und Badeorte auf
der ganzen Welt entwickelt. Das Projekt
wurde in enger Zusammenarbeit mit Gary

Godel entwickelt, um die unvergesslichen
Erinnerungen an einen Urlaub im Wallis
bei EXTRA HIMMELBLAUER Sonne zu il-
lustrieren.

EXTRA BLEU CIEL

Blumig und fruchtig mit
Noten von Mandeln und
weiBfleischigen Friichten.
Fruchtige aromatische
Intensitdt am Gaumen mit
einem geschmeidigen und
harmonischen Auftakt,
voluminds und reichhaltig,
um mit einer angenehmen
Bitterkeit im Abgang zu
enden. Ideal zu Aperitifs,
Kdse, Spargel oder auch zu
asiatischen Gerichten.

3 bis 5 Jahre
10°

75 cl CHF 15.90

EXTRA BLEU CIEL

Ein Rosé, der die Lust auf
sonnige und unkomplizierte
Aperitifs weckt! Ein leckerer
und frohlicher Wein mit einer
schénen lachsfarbenen Robe
und einem frischen Duft nach
Himbeeren und Friichten aus
dem Obstgarten. Sein seidi-
ger und runder Geschmack
wird von einer schénen Sdure
unterstrichen, die ihm eine
frivole Note verleiht.
Servieren Sie ihn gut gekiihlt
als Aperitif und stoBen Sie auf
die Sonne des Wallis an oder
begleiten Sie ihn zu einem
Gericht mit Gambas.

1bis 2 Jahre
90

75 cl CHF 15.90

EXTRA BLEU CIEL

Mit seiner dunkelroten Robe
ist er ein Humagne, der

nach roten Friichten, wilden
Waldbeeren und Noten

von kandierten Himbeeren
duftet. Im Mund ist er inten-
siv, rund und voluminds mit
samtigen, harmonischen Tan-
ninen. [deal zu rotem Fleisch,

Wild und Kése.
4 bis 6 Jahre
15°
75 cl CHF 15.90



COLLECTOR

EINE HOMMAGE
AN UNSER HAUS

Eine einzigartige Auswahl an Weinen, die

fiir Ihre exklusiven Anldsse ausgewdhlt wur-
den. AuBergewdhnliche Weine akribisch
ausgewdhlt, um unserem Haus und seinem
Griinder die Ehre zu erweisen. AuBergewdhn-
liche Weine in limitierter Auflage unter.

AMIGNE

Der Wein ist wunderbar
intensiv mit einer ausge-
prdgten Personlichkeit,
Aromen von Manda-
rinenschalen im Bouquet
und einem strahlenden
Gaumen mit einem bemer-
kenswerten Gleichgewicht
zwischen einer charmanten
Rundheit und einer robusten
Spannung. GenieBen Sie ihn
zu weilBem Fleisch, Fisch oder
Fischgerichten in einer
cremigen Sauce oder zu
salzigem Kdse. Unsere
Amigne hat eine Biene, die
ein rundes Geflhl verleiht,
sehr ausgewogen mit der
salzigen Spitze im Abgang.

5bis10 Jahre
12°

CHF 24.50

JOHANNISBERG

Im Dezember werden die
wertvollen Beeren geerntet,
um daraus diesen Nektar mit
einem Bukett von kandierten
Friichten zu gewinnen. Sein
Mund ist herrlich, likdrartig,
seidig und strukturiert.
Aromen von kandierten
Orangen und Mango
charakterisieren diesen
strahlenden und komplexen
Wein mit unendlichen
Kaudalien. Er wird der
bemerkenswerte Begleiter
einer Gdnseleberpastete mit
exotischem Chutney sein, in
Symbiose mit einem Dessert
und Mandelkéstlichkeiten,
im Kontrast zu einem
Schimmelkdase.

10 bis 15 Jahre
90

CHF 28.00

'ﬁ

CHATELLENIE

Die Rebsorten Pinot Noir und
Chardonnay bilden diesen
groBen Schaumwein, der
nach der traditionellen
Methode hergestellt wird.
Seine Farbe mit rosafarbe-
nen Reflexen kiindigt einen
frischen und fruchtigen Duft
an. Die feinen Blaschen fiillen
den Gaumen mit einem
groBziigigen Schaum und
perlen auf der Zunge fiir ein
belebendes Gefiihl mit
fruchtiger Rundheit. Freude
in der Flasche, zu jeder
Gelegenheit zu entkorken,
als Aperitif, zu Fisch, zu einem
Dessert oder zum Abschluss
eines Essens.

5 bis 7 Jahre
60

CHF 22.50




HELDEN

WEINBAU IMMER
MEHR NACHHALTIG

Seit 2019 ist das Haus MAYE stolzer Pionier
des Projekts IP-SUISSE, das eine res-
sourcenschonende Weinproduktion férdern
und die Biodiversitdt in den Weinbergen
unterstitzen soll. Wir freuen uns, die Arbeit
unserer Winzer, die sich diesem Ansatz
verschrieben haben, zu wiirdigen.

HELDENGOLD

Ein hellgelbes Kleid mit
leichten Griinténen und
Aromen von weil3en
Frichten und Blumen. Ein
voller Mund mit lebendiger,
saftiger Sdure, gefolgt von
einem weichen, fruchtigen
Abgang. Der Heldenberg
ist der perfekte Begleiter
fur den Aperitif dank seiner
Frische und Fruchtigkeit. Er
passt auch hervorragend zu
Spargel und Hartkdse.

1bis 3 Jahre
g°

70 cl CHF 14.90

HELDENBERG

Ein Rosé aus Gamay, Pinot
Noir und Chardonnay mit
einer schonen Farbe und
orangefarbenen Reflexen.
In der Nase zeigen sich
Aromen von Aprikosen
und weiBen Pfirsichen.

Der Auftakt ist frisch und
fruchtig, mit einem runden
Mundgefiihl und einem
eleganten, feinen Abgang.
Dieser Rosé eignet sich ideal
als Aperitif oder zu Grillge-
richten, exotischer oder
wiirziger Kiiche.

2 bis 4 Jahre
ne

70 cl CHF 14.90

HELDENROSE

Ein Rosé aus Gamay, Pinot
Noir und Chardonnay mit
einer schonen Farbe und
orangefarbenen Reflexen.
In der Nase zeigen sich
Aromen von Aprikosen
und weiBen Pfirsichen.

Der Auftakt ist frisch und
fruchtig, mit einem runden
Mundgefiihl und einem
eleganten, feinen Abgang.
Dieser Rosé eignet sich ideal
als Aperitif oder zu Grillge-
richten, exotischer oder
wiirziger Kiiche.

1bis 3 Jahre
g°

70 cl CHF 14.90

HELDENBLUT

Ein hellpurpurnes Kleid und
ein Duft nach Pfeffer und
dunklen Beeren.

Am Gaumen kraftig und voll,
mit einem Hauch erfrischen-
der Sdure. Ein authentischer
Wein, der ganz unkompliziert
genossen werden kann. Er
passt wunderbar zu vorbe-
reiteten Speisen oder einer
Platte mit Alpkdse.

3 bis 6 Jahre
15°

70 cl CHF 14.90



VALLI CIMA

DIE EINFACHEN
FREUDEN DES ALLTAGS

Die Linie Valli Cima wird alle Feinschmecker
begeistern. Rund und fruchtig, ideal fiir den
tdglichen Genuss. Harmonische, gesellige,
geschmeidige und angenehme Weine.

VALLI CIMA

Ein blumiger Duft, Noten
von Rose und Grapefruit,
ein zarter Gaumen, der
zwischen fruchtiger Rund-
heit und einem erfrischen-
den Abgang balanciert ein
sympathischer und fréhli-
cher Wein mit blassgelber
Farbe. Ein Wein, den man
auf der Terrasse teilen kann,
als Aperitif mit herzhaften
Hdppchen oder sonntags
um vier Uhr zu einem Apfelk-
uchen.

2 bis 3 Jahre
10°

75 cl CHF 18.00
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VALLI CIMA

Dieser Rosé bringt Frische
und Helligkeit in lhre
Sommertage. Mit frischen
Aromen von Orangenbliite
und reifen Friichten wird die-
ser liebliche Wein selbst die
verwdhntesten Gaumen er-
freuen. Jung und fein, passt
er perfekt zu Aperitifs, Tapas
und kleinen Vorspeisen.

1bis 3 Jahre
10°

75 cl CHF 18.00

VALLI CIMA

Aromen von Sauerkirschen,
ein Hauch von Kirschlikor,
ein leuchtend rotes Kleid mit
fuchsienfarbenen Reflexen
- ein runder, warmer und
charmanter Wein mit einer
Spur SiiBe und anhaltenden
Tanninen. Ideal zum Trinken
mit Freunden am Abend,
mittags zu einem einfachen
Gericht oder zu einem som-
merlichen Grillfest.

1bis 5 Jahre
12°

75 cl CHF 18 .00



WEINTOURISMUS

WIR WURDEN UNS FREUEN, IHNEN UNSERE TUREN ZU
OFFNEN.

Entdecken Sie die Aktivitdten, die wir in unseren RGumlichkeiten organisieren.
Zogern Sie nicht, uns zu kontaktieren: Wir freuen uns darauf, mit lhnen eine
maBgeschneiderte Veranstaltung zu planen, die lhren Wiinschen und Bediirfnissen
entspricht.

Infos und Buchung: marketing@maye.ch
KELLERBESICHTIGUNG & WEINPROBE

Kommen Sie und probieren Sie unsere besten Weine, unsere Neuheiten und teilen
Sie einen geselligen Moment. Unser Verkostungspersonal nimmt Sie mit auf eine
Entdeckungsreise durch den Weinkeller und begleitet Sie wdhrend der gesamten
Verkostung unserer Weine. Eine Reservierung ist erforderlich.

Tarife CHF 25.-/Person

WIR STEHEN IHNEN ZUR VERFUGUNG!

Weitere Informationen

iiber unsere Partydienste...

UNSERE EMPFANGSBEREICHE

L'ESPACE MUVERAN

Dieser frisch renovierte Raum bietet
einen herrlichen Blick auf die Walliser
Alpen. Er verfugt tiber alle notwendigen
Infrastrukturen fir die Organisation von
Veranstaltungen, sei es fiir ein Seminar,
einen Aperitif mit Abendessen oder
auch ein Essen fiir einen groBen Anlass.

Kapazitdt von
50 Personen

LA SALLE CHALET

Dieser kleine Raum im Stil eines Cha-
lets ist mit einer Projektionswand und
Tischen ausgestattet, an denen bis zu
10 Personen im Kreis sitzen kénnen. Er ist
also der ideale Raum fiir ein Treffen oder
eine kleine Versammlung.

Kapazitdt von
10 Personen

LA REMORQUE BAR

Dieser Anhdnger ist die perfekte Losung
fir alle Ihre Veranstaltungen. Ausgestattet
mit einem Kiihlschrank, einem Geschir-
rspller mit Korb und einem Wasser- und
Stromanschluss ist unser Anhdnger ideal
fir ein kleines Geschdft auf einem Markt
oder einer Messe.

Abmessungen :
745x6,2x2,9m
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UNSER GESCHAFT

FINDEN SIE ALLE UNSERE WEINE DIREKT

CHEZ MAYE!

Entdecken Sie alle unsere Produkte in unserem Geschdft in Riddes, wo unsere Be-
rater lhnen gerne bei Ihrer Wahl behilflich sind.

UNSER STUNDENPLAN (AB DEM 5. MAI) :

MO :10:00-12:30 / 13:30-17:00
DI-FR :10:00-12:30 / 13:30-18:30
SA:10:00-17:00

VORTEILE UND BEDINGUNGEN

GULTIGKEIT PREISE

Preise und Bedingungen giiltig ab
Mdarz 2025. Bedingungen verfligbar
unter www.maye.ch. Preisdnderungen
bleiben vorbehalten. Bei Fehlen eines
ausdriicklich formulierten Jahrgangs
wird der aktuelle Jahrgang geliefert,
solange der Vorrat reicht. Fotos sind
nicht vertraglich bindend.

PREISE

Unsere Preise verstehen sich in
Schweizer Franken, pro Einheit, inklu-
sive Mehrwertsteuer. Die Lieferkosten
sind nicht im Preis inbegriffen.

LIEFERUNG
IN DER SCHWEIZ
o CHF 15.- Lieferkostenanteil
* Frei Haus ab CHF 300. - der Ware
(ohne Rabatte).

MENGENRABATT
e 3% ab CHF 500.-
e 5% ab CHF 750.-
* 8% ab CHF 1’000.-

ZAHLUNG

Kellerabholung 4% Rabatt, 30 Tage
netto oder 3% Skonto bei Barzahlung
(Barzahlung, Postcard, Maestro EC,
VPay), exkl. Kreditkarte und TWINT.

EMBALLAGE
» 75 ¢l und 50 cl (Karton mit 6
Flaschen)
« 37.5 cl (Karton mit 12 Flaschen)
« 150 cl (am Stiick)

PROMOTIONEN

Promotionen gelten ausschlieBlich fir
Privatpreise und sind nicht mit ande-
ren Vorteilen kombinierbar.

REKLAMATIONEN

Reklamationen missen innerhalb von
30 Tagen nach Erhalt der Ware gemel-
det werden.

() im Fass gereifte Weine

-a L ALMD B
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